LISA BANCHIERI

Personal Chef - Cooking Class

RIPIENO DI RICOTTA E ZUCCHINE
PER RAVIOLI

Ripieno di ricotta e zucchine per ravioli

300 Gr. Ricotta

50 Gr. Parmigiano

3 zucchine

1 spicchio d'aglio schiacciato
timo

4 cucchiai olio e.v.o.

In una casseruola saltare le zucchine con aglio e
timo, quindi regolare di sale e pepe a piacere

e incorporare con la ricotta e il parmigiano
grattugiato.

NB: Per preparare i ravioli fare riferimento alle




